
 

 

 

 

 
 

NUOVO STABILIMENTO SCOIATTOLO:  
UN PROGETTO STRATEGICO PER SOSTENERE LA CRESCITA DEL 

RAVIOLIFICIO DI FAMIGLIA 
 

SCHEDA 
 
Il nuovo stabilimento di Scoiattolo, situato accanto allo storico sito produttivo, attivo da oltre 40 anni, 
rappresenta un investimento chiave per il futuro dell’azienda varesina. Un edificio moderno e funzionale 
progettato per aumentare la capacità produttiva, ottimizzare i flussi logistici, supportare lo sviluppo sui 
mercati nazionali e internazionali e diventare luogo di scambio e incontro tra impresa e territorio. 
 
I NUMERI CHIAVE DEL NUOVO STABILIMENTO 

• Superficie totale: 10.000 mq 
• Investimento complessivo attuale: 20 milioni di euro (stabilimento + prima linea) 
• Ulteriori investimenti previsti: dai 10 ai 15 milioni di euro per le 3 linee aggiuntive 
• Capacità produttiva per nuova linea produttiva: 6 milioni kg/anno 
• Velocità produttiva per nuova linea produttiva: fino a 1.200 – 1.400 kg/ora 
• Occupazione: 12 persone al giorno per linea produttiva (fino a 48 addetti complessivi con le nuove 

linee a pieno regime, nei soli reparti produttivi) 
• Capacità produttiva totale del nuovo stabilimento (a pieno regime): fino a 24 milioni kg/anno 

 
 
LA NUOVA LINEA PRODUTTIVA  
La nuova linea produttiva è il cuore del nuovo plant e comprende: 

• Produzione pasta fresca ripiena 
• Confezionamento primario 
• Confezionamento secondario 
• Pallettizzatori robotizzati 

Una linea progettata per rispondere a una domanda in forte crescita, che il solo stabilimento storico non era 
più in grado di sostenere, e a nuove opportunità e business in sviluppo. 
 
 
TECNOLOGIA E INNOVAZIONE 

• Camera bianca con microclima controllato e aria sterile in sovrapressione, sia per l’ambiente 
produttivo che per il prodotto finito 

• Sistema intelligente di auto controllo dei flussi che ottimizza la produzione anche durante le 
interruzioni 

• Macchinari di nuova generazione, evoluzione delle tecnologie già in uso 
• Sfoglia di alta qualità grazie ad una lavorazione migliorativa dell’impasto e ad una pastorizzazione a 

minor stress della sfoglia 
• Processi orientati a efficienza, sicurezza e soprattutto qualità 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
LOGISTICA AVANZATA (attiva dal 2025) 

• Nuovo magazzino refrigerato con +600 posti pallet 
• Sistema WMS sviluppato su misura per la gestione dei flussi 
• Integrazione di LGV (Laser Guided Vehicles) per movimentazioni automatizzate 
• Miglioramento della tracciabilità e dell’efficienza operativa 
• Riduzione del trasporto su gomme della merce, grazie all’utilizzo di spazi logistici interni 

 
RICERCA & SVILUPPO 

• Nuovo laboratorio R&D dedicato a: 
o Ideazione e sviluppo prodotti 
o test e campionature su scala industriale ridotta 
o verifiche qualitative 
o monitoraggio degli standard produttivi 

 
SOSTENIBILITÀ E BELLEZZA QUOTIDIANA 

• progetto architettonico armonioso, luminoso, non solo di stampo industriale 
• creazione di ambienti d’incontro accoglienti, coinvolgenti, aggreganti 
• 3750mq di pannelli fotocatalitici in materiale esclusivo “TX Active” 
• Mq di pannelli in TX Active equivalenti alla piantumazione di 357 alberi caducifoglie 

 
UN PROGETTO PER CRESCERE 
Il nuovo stabilimento nasce per accompagnare l’espansione dell’azienda: 

• crescita nel mercato italiano ed estero 
• sviluppo sia a marchio Scoiattolo, sia Private Label 
• nuove opportunità commerciali, in particolari mercati strategici 
• nuovi spazi aziendali di condivisione, incontro e apertura al territorio 

 
CONTINUITÀ E FUTURO 
Il nuovo plant affianca lo stabilimento storico, che resta operativo e centrale per la produzione (al momento 
ancora esclusivo nella preparazione dei ripieni), in un’ottica di integrazione e sviluppo progressivo. 
 
A proposito di Scoiattolo – Raviolificio di famiglia.  
Scoiattolo è un’azienda familiare italiana (varesina), specializzata nella produzione di pasta fresca ripiena e 
liscia. Da oltre 40 anni, e tre generazioni, unisce la cura e il saper fare artigianale delle origini alla capacità di 
esplorare e innovare, portando sui banchi dei supermercati italiani e di tutto il mondo un prodotto goloso, 
autentico e in continua evoluzione, capace di celebrare la meraviglia della pasta fresca. L'azienda produce sia 
a proprio marchio che in Private Label, per diverse insegne italiane ed estere, facendo della qualità, del gusto, 
della ricerca e dell'innovazione i propri punti di forza. 
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